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SERYIZI DI RISTORAZIONE
CASALECCHIO DI RENO

PULIZIA E SANIFICAZIONE / LAVAGGIO

All'interno dell’apposita zona avviene il lavaggio delle stoviglie e dei contenitori in acciaio. Le
operazioni di detergenza e sanificazione vengono condotte mediante apposita macchina
lavastoviglie, previo ammollo in apposito lavello nei casi di sporco pilu resistente. Il riassetto degli
spazi dove viene consumato il pasto spetta al personale dedicato.

Le operazioni di rigovernatura iniziano soltanto al termine delle operazioni di distribuzione del pasto.
| residui di cibo vengono raccolti ed eliminati come rifiuti all'interno degli appositi sacchi. Al termine
di ciascuna operazione di pulizia, il personale addetto compila I'apposito piano di sanificazione.

Non & ammessa la realizzazione di operazioni di pulizia durante la preparazione / distribuzione dei
pasti.

| detergenti sono conservati nell’apposito armadietto/zona dedicato.

Il recupero delle casse termiche, termostatiche e dei contenitori in acciaio avviene quotidianamente
ogni pomeriggio, dopo le operazioni di lavaggio.
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